
DESSERTS
Dame blanche  8.5
vanille ijs | slagroom | chocolade saus  

Homemade Macaron  8.5
framboos | wit chocolade ijs | botercreme  

Tarte tatin uit de oven                                                     8.5
appel | bladerdeeg | vanille ijs | kaneel 

Kaasplankje                                                  13
selectie van 4 soorten kazen
vijgencompote | aceto | noten 

Koffie compleet                                                  7.8
koffie of thee naar keuze | Schrobbeler
slagroom | zoete lekkernijen

Gezond snackbakje
trio van komkommer | cherrytomaat | appel partjes 5.5
Mini burgers   11.5
2x brioche broodje | 100% rundvleesburger | tomaat | augurk
bakje mayo en ketchup | met frietjes

Kinderpizza margherita tomatensaus | kaas 9
Puntzak friet met saus naar keuze   3.5
Friet & snack met frikandel, kroket of kipnuggets  6.5
Pannenkoek naturel  8
    maak ze extra lekker met: kaas, spek, appel      per keuze +1,-
Pannenkoek versierfeest smarties | hagelslag | nutella 9.5

Disco-ijsje vanille ijs, marshmallows en disco dip  5.5
    inclusief een leuke verrassing!

DINER
van 17.00u tot 20.00u

ALTIJD IETS TE DOEN...
... in ‘t Paviljoen
Wist je dat wij (bijna) alles voor je kunnen 
organiseren?

   Lunchen, dineren & borrelen
   (winter) BBQ-en
   Trouwen
   Het leven vieren met een groot feest; 
   van 20 personen tot 1500 personen
   Zakelijke events, meetings, bedrijfsfeesten
   Familiedagen, vriendenborrels en 
   kinderverjaardagen
   Festivals en dansfeesten

Je kunt ‘t zo gek niet bedenken! 
Meer weten? Vraag het aan onze collega’s.

NIEUW: HIGH TEA!
Lekker een middag thee leuten met oneindige kleine
bites. Van heerlijke soep en vele smaakvolle hartige
broodjes tot de lekkerste zoeternijen. 
Gegarandeerd ultiem genieten!

   minimaal 2 dagen van tevoren reserveren
   slechts 26,5 per persoon

Nu ook een kinder High Tea!
   hóe gezellig is dat! Neem ze mee en geniet samen.

Met meer dan 10 personen?
Vraag dan naar ons speciale groepsmenu of kies uit
maximaal 6 soorten gerechten. De koks zijn u dankbaar!

Liever een OLA ijsje? 
van schatkistje, magnum tot raketje... vraag ons naar de voorraad



VOORGERECHTEN
Rundercarpaccio   13.5
parmazaanse kaas | pijnboompitjes | rucola | truffelmayo 

Surf & Turf  13.5
spicy gamba’s | ossenhaas | truffelmayo

Gebakken scampi’s   13.5
in knoflook gebakken | tomaatjes | lente ui | Turks brood 

Gerookte zalm bonbon   13.5
sla | rode ui | kappertjes | zongedroogde tomaat | citroenmayo 

Rode biet carpaccio  13.5
rode biet | parmazaan | gemarineerde kastanjechampignons
aceto | sla | tomaat 
ook vegan mogelijk

HOOFDGERECHTEN
alle gerechten worden geserveerd met verse friet en mayonaise

Genneper stoofpotje  23.5
naar grootmoeders recept met onze eigen Genneper bruin  

Runderbavette   28 
pompoencreme | groene asperges | chimichurri  
(Meerprijs in menu +3.5)

Saté van kippendij    22.5 
kippendij | huisgemaakte satésaus | krokante uitjes
zoetzure komkommer | cassave 

Spareribs ‘t Paviljoen  27.5 
“afkluiven toegestaan!” spareribs | afgelakt met spicy rub | aioli 
(Meerprijs in menu +3.5)

Kaasfondue 22.5
Italiaanse bol gevuld met warme kaassaus van Gruyère en Emmentaler 
met witte wijn. Geserveerd met tortilla chips | radijs | komkommer
paprikasticks | champignons | verse frites
extra lekker: voeg blauwe kaas toe!                                              +2,5

Vegan kaasfondue                                                            23.5
Italiaanse bol gevuld met warme vegan kaassaus en Ruby rode port. 

Zeebaars 26.5
op de huid gebakken | saus van schaaldieren | groene asperges
crème van pompoen | krokant van wasabi
(Meerprijs in menu +1.5)

SOEPEN
geserveerd met een snee Turks brood 

Bospaddenstoelen soep                                                6.5
extra lekker met spekjes                                        +1
Soep van de week                                   6.5
vraag aan ons!  

chef’s tip

chef’s tip

LEKKER VOORAFJE
Vers gebakken Turks brood   6.5
aioli | truffelmayo | hummus van zongedroogde tomaat 

Heb jij een allergie of dieetwens? 
Informeer bij een van onze medewerkers naar de eventuele
mogelijkheden. Geef dit altijd goed aan.

Deze gerechten zijn vegetarisch

Deze gerechten zijn vegan

Deze gerechten zijn of kunnen glutenvrij

Stel uw eigen menu samen: 
Kies hieronder uw eigen voor-, hoofd- en/of nagerecht 

3 GANGEN MENU DELUXE        41.5
Kies uit voorgerecht + hoofdgerecht (incl. friet) + nagerecht

3 GANGEN MENU BASIC  32.5 
Kies uit soep + burger, saté of salade (incl. friet) + nagerecht 

Voor groepen is het helaas niet mogelijk apart af te rekenen.
Gelukkig is dit snel geregeld met een Tikkie ;) 

BURGERS
Paviljoenburger  17.5
100% rundvleesburger | gebakken ei | spek | cheddar cheese 
tomaat | rode ui | sla | kruidige Paviljoen saus    

Truffelburger 17.5
100% rundvleesburger | oude kaas | spek | krokante ui
zongedroogde tomaat | rucola | sla | truffelmayo  

Beet-the-burger    18
rode biet burger | vegan kaas | nacho’s | tomatenrelish
jalapeño’s | tomaat | sla  

Pulled pork burger    17.5
pulled pork | sla | tomaat | BBQ saus | jalapeño’s
cheddar cheese | uitgebakken uitjes

Frietjes erbij? 3.5
verse frites met mayonaise                                               lekker!

SALADES
rijkelijk gevulde gemengde salade met een snee Turks brood  
(glutenvrij broodje +1.5) 

Brie   17
roombrie uit de oven | honing | gemengde noten | rucola
vijgen compote 
extra lekker met spek  +2
Kip teriyaki                                        17
malse kippendij | teriyaki saus | gemengde noten | cassave
taugé | rode ui | komkommer | tomaat | augurk 

Vis   18.5
gerookte zalm | scampi’s | komkommer | tomaat | kruim van ei
Parmezaan | rode ui | frisse citroenmayonaise

Ossenhaas puntjes     18.5
gebakken kastanjechampignons | rode ui | taugé | bosui
truffelmayo | Parmazaan

Kastanjechampignons    14.5
gebakken kastanjehampignons | rode ui | taugé | bosui 
teriyaki | cherrytomaatjes


